
NOTICE  
DE MONTAGE

Consignes de sécurité
Alimentaire : Surface en bois non alimentaire, ne pas déposer d’aliments dessus. 

Installation appropriée : Placez le brasero sur une surface plane et stable,  
loin de tout matériau inflammable tel que les arbres, les meubles en bois  
ou les structures susceptibles de prendre feu.

Distance de sécurité : Assurez-vous que le brasero est placé à une distance  
sécuritaire des objets et des personnes. Maintenez au moins une distance  
de trois mètres entre le brasero et tout objet combustible.

Surveillance constante : Ne laissez jamais un brasero allumé sans surveillance. 
Assurez-vous qu’il est complètement éteint lorsque vous ne l’utilisez pas.

Extincteur à proximité : Ayez toujours un extincteur à portée de main en cas 
d’urgence. Assurez-vous de connaître son fonctionnement.

Ventilation : Utilisez le brasero dans un endroit bien ventilé pour éviter l’accumu-
lation de monoxyde de carbone. Ne l’utilisez pas à l’intérieur.

Éloignez les enfants et les animaux domestiques : Tenez les enfants  
et les animaux domestiques éloignés du brasero lorsqu’il est allumé. 
Assurez-vous qu’ils ne touchent pas les surfaces chaudes.

Vêtements appropriés : Portez des vêtements appropriés lorsque vous utilisez 
un brasero. Évitez les vêtements amples ou synthétiques qui pourraient facile-
ment prendre feu.

Refroidissement avant le stockage : Assurez-vous que le brasero est complè-
tement refroidi avant de le ranger ou de le déplacer. Les surfaces métalliques 
peuvent rester chaudes pendant un certain temps après avoir été utilisées.

Manipulation : Lorsque vous manipulez des ustensiles chauds ou touchez la grille 
du brasero, utilisez des gants de protection pour éviter les brûlures.

Entretien : Utilisez une raclette métallique pour enlever les restes d’aliments 
lorsque la plancha est encore chaude. N’utilisez pas de détergent, rincez  
la plancha à l’eau claire une fois refroidie. L’entretien de la plancha est identique  
à celui d’un grill traditionnel.

Conservation : Attention, la plancha pourrait rouiller si elle est stockée humide 
dans un endroit non ventilé.

Notice à conserver.

Options proposées
- Tube pour déplacement 30€ ttc.
- Chassis roulette pour déplacement ~env. 400€ ttc.
- Lot de raclettes sur-mesure avec gravure laser personnalisée.
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Déballage 
Couper les liens de l’emballage et enlever le carton.

 

Composition
Le brasero est constitué de plusieurs parties :  
[1] - Le fût x1	
[1] - Tiroir cendrier x1
[2] - Le cône x1
[3] - Planche de bois x4
[4] - Grille x1
[5] - Support planche de bois x12
[6] - Cerclage inox x1
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Montage
 1. Mettre le fût sur ses 3 pieds.
2. Monter le cône sur le fût, le centrer par rapport à la vis du fût.
3. �Serrer l’écrou fourni, à la main, désserrer l’écrou d’un demi-tour 

pour éviter de bloquer le cône avec le fût.
4. Vérifier le bon assemblage du tiroir.
5. �Pour monter les tablettes de bois autour du brasero, 12 supports 

bois sont prévus, à glisser dans les encoches prévues à cet effet.
6. �Pour finaliser l’installation, déposer le cerclage inox  

sur la plaque à l’extérieur de la grille.

Fixation 
Une fois le brasero assemblé, fixer-le au sol en utilisant les perçages 
prévus à cet effet, garantissant ainsi sa stabilité.
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Retrouvez en  
vidéo la méthode 

d’allumage

Rotation
pour réglage

du tirage

F = fermé
O= ouvert


